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Info

CHIAMACI per una consulenza GRATUITA Tel. 091 685 1784 o
SCRIVICI su Whatsapp +393518753628

Cod. art. Descrizione Qta Prezzo Sconto Importo C.lva
LOTUS Fry top elettrico AFP/ FTLRT-66ET 1 22.00
60-1606063 1218’00 €

2

- Modello trifase - 1/2 piastra liscia 1/2
piastra rigata -
Misure cm [ 60 x p 60 x h 28 - Norma ce

Optional :

- Cavalletto dimensioni cm L 60 x P 48,5 x H 57
- Mobile a giornocm L 60 x P 48,5 x H 57

- Porta destra / sinistra 300

Technical Sheet

Dimensioni | 60 x p 60 x 28 h cm Piastra 59,5 x 45 cm

Zona e potenza Numero 2 » 2 x Kw 3,375 Piastra di cottura rigata / liscia

Potenza totale Kw 6,75 Voltaggio e frequenza 400V/3N/230V-3/230V-50-60 Hz
Volume m3 0,250 Peso Kg 66

Struttura in acciaio inox CrNi 18/ 10 AISI 304 Temperatura 50 + 300 C°
Manopole con grado di protezione acqua IPX5 Satinatura superficiale Scotch-Brite
Doppio termostato di lavoro e sicurezza Piedini regolabili

Piani dotati di alzatina posteriore Cruscotto frontale smontabile

+ clicca qui per aggiungere un prodotto
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https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/fry-top-elettrico-afp-ftlrt-66et-con-1-2-piastra-liscia-1-2-piastra-rigata-modello-trifase-misure-cm-l-60-x-p-60-x-h-28-norma-ce.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/fry-top-elettrico-afp-ftlrt-66et-con-1-2-piastra-liscia-1-2-piastra-rigata-modello-trifase-misure-cm-l-60-x-p-60-x-h-28-norma-ce.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/preventivo-gratis

~~ AllIFoodProject.com

SPEDIZIONE

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in
essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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