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Cod. art. Descrizione Qtà Prezzo Sconto Importo C. Iva

TECND/AT05
ISO

Abbattitore industriale di temperatura
AFP/AT05ISO 

1 1.949,99 € 22.00

- Sistema di raffreddamento ad aria
incorporato - Capacità
teglie n.5 x gn 1/1 cm 53 x 32,5 o n. 5
cm 60 x 40 - Resa
abbattimento positiva temperatura +70°
+3° kg 20 - Resa
abbattimento negativo +70° -18° kg 15 -
Misure cm l 75 x p
74x h 85 / 88

 
Optional : 
- Bacinella acciaio inox cm L 53 X P 32,5 X h 15
- Contenitore con doppio fondo per pesce in polipropilene Gn 1/1 cm L
53 X P 32,5 X h 15
- Coperchio acciao inox GN 1/1 cm 53 X 32,5
- Coppa guida in acciaio universale – Teglie cm 53 X 32,5 - 60 X 40
- Griglia plastificata Gn 1/1 cm 53 x 32,5
- Numero 2 ruote con freno + 2 ruote senza freno
- Piano in acciaio inox forato cm 53 x 32,5
- Piano in acciaio inox forato cm 60 x 40
- Teglia in acciaio inox Gn 1/1 cm L 53 x P 32,5 x H 1,2
- Teglia in acciaio inox per pasticceria cm L 60 x P 40 x H 1,2

Technical Sheet

Sbrinamento manuale Peso 71 Kg

Sonda camera PTC e spillone al cuore Dimensioni totali L 75 x P 74 x H 85 /88 cm

Gruppo incorporato in dotazione Dimensione camera L 61 x P 41 x h 76 cm

Potenza 1424 W Capacità teglie Numero 5 x GN 1/1 cm 53 x 32,5 o Numero 5
cm 60 x 40

Resa abbattimento +70° +3° / Kg 20 Alimentazione 230V/50Hz/1

Resa abbattimento negativo +70° -18° / Kg 15 Numero 14 guide universali in acciaio inox

Gas R452 Norma CE

Spazio tra teglie 70 mm
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+ clicca qui per aggiungere un prodotto 

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in

essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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