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Cod. art. Descrizione Qtà Prezzo Sconto Importo C. Iva

TECND/RVVD Vetrina per pasticceria AFP/RVVD 1 1.972,00 € 22.00

- Modello refrigerazione statica -
Temperatura °C +3 / +5 -
Piano espositivo in acciaio inox - Piano
di lavoro in laminato
con 3 mensole in vetro - Vetri frontali
temperati dritti -
Profondità piano espositivo cm 72 -
Modello a servizio
assistito

 
Colore frontale vetrina : 
- RAL 1018 GIALLO ZINCO
- RAL 1028 GIALLO MELONE
- RAL 2008 ARANCIO CHIARO
- RAL 3020 ROSSO TRAFFICO
- RAL 4010 COLORE ROSA ( TELE MAGENTA)
- RAL 5013 BLU COBALTO
- RAL 5024 BLU PASTELLO
- RAL 6019 COLORE VERDE
- RAL 6026 VERDE OPALE
- RAL 9005 NERO INTENSO
- RAL 9010 BIANCO PURO
Lunghezza : 
- Da 201 a 300 cm
- Potenza assorbita luci 105 W - Numero 1 cassetto - Superficie
esposizione m² 1,37 - Dimensioni totali cm L 103 X P 88 X h 144
- Potenza assorbita luci 140 W - Numero 1 cassetto - Superficie
esposizione m² 1,67 - Dimensioni totali cm L 144 X P 88 X h 144
- Potenza assorbita luci 175 W - Numero 2 cassetti - Superficie
esposizione m² 2,70 - Dimensioni totali cm L 190 X P 88 X h 144
Optional : 
- CHIUSURE POSTERIORI SCORREVOLI
- KIT DI 4 RUOTE (2 con freno e 2 senza freno) COMPLETO DI PIASTRE DI
SUPPORTO E VITI DI FISSAGGIO
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Technical Sheet

Profondità piano espositivo 72 cm Frontalino anti condensa

Numero 3 mensole in vetro ( mensole superiori neutre,
mensola inferiore refrigerata)

Pannello comandi elettronico

Refrigerazione statica Vetri frontali temperati inclinati di 8°

Temperatura di esercizio: °C +3/+5 Illuminazione posizionata su ripiani e base

Norma CE Possibilità di scelta fra 11 diversi colori RAL per il lato
frontale

Piano espositivo inferiore estraibile in acciaio inox Possibilità di scelta fra 2 diversi colori RAL per le
spalle laterali

Piano di lavoro in in acciaio inox Conforme alle norme HACCP

Spalle coibentate con faincata in vetro temperato

+ clicca qui per aggiungere un prodotto 

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in

essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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