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Info

CHIAMACI per una consulenza GRATUITA Tel. 091 685 1784 o
SCRIVICI su Whatsapp +393518753628

Cod. art. Descrizione Qta Prezzo Sconto Importo C.lva
FAMA/ Tritacarne refrigerato AFP/TRCA-RE32 1 22.00
TRCA-RE32 2864’00 €

- Modello trifase in acciaio inossidabile
inox - Dimensioni cm L

35 x P 53 x H 55,5 - Alimentazione
trifase 230/400 v -

Produzione oraria kg/h 450 - Norma ce

Optional :
- Inversione marcia

Technical Sheet

Potenza Watt/ 1850 Gas refrigerante R134a

Produzione oraria 450 Kg/h Dimensioni totali L 350 x P 530 x H 555 mm
Peso netto 56 Kg Tramoggia di carico refrigerata
Temperatura lavoro -2°/ +4°C Coperchio in plexiglass

Alimentazione trifase 400V/3/50Hz Struttura in acciaio inox AlSI 304

Gruppo macinazione in acciaio inox AlSI 304 Piastre foro mm 6 in dotazione

Giri coclea 120 al minuto Dotato di protezione termica

Bocca di uscita @ mm 98 Bocca inserimento carne @ mm 52

Motoriduttore a bagno d'olio e motore asincrono ventilato Trasmissione a ingranaggi

+ clicca qui per aggiungere un prodotto
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https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/macina-carne-22-rs-in-acciaio-inossidabile-inox-modello-trifase-potenza-2200w-230-400-v-produzione-oraria-kg-h-500-norma-ce-3958.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/macina-carne-22-rs-in-acciaio-inossidabile-inox-modello-trifase-potenza-2200w-230-400-v-produzione-oraria-kg-h-500-norma-ce-3958.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/preventivo-gratis

AllFoodProject.com

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in
essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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