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C.lva

ATS/01 Vetrina per pasticceria refrigerata 1
AFP/CISSALC 1850;00 €

- Modello refrigerata ventilata -
Sbrinamento automatico -
Temperatura °C 0/+8 - Vetro frontale
curvo - Altezza cm

120 - Alimentazione monofase
230V/1/50 Hz - Norma CE

Lunghezza:

- CAPACITA' LT 265 - POTENZA W 550 - DIMENSIONI cm L 90 x P 75 x H 120
- PESO Kg 193

- CAPACITA' LT 365 - POTENZA W 700 - DIMENSIONIcm L 120 x P 75 x H
120 - PESO Kg 213

- CAPACITA' LT 465 - POTENZA W 800 - DIMENSIONIcm L 150 x P 75 x H
120 - PESO Kg 254

- CAPACITA' LT 535 - POTENZA W 900 - DIMENSIONIcm L 170 x P 75 x H
120 - PESO Kg 254

Technical Sheet

Nr. 2 griglie in dotazione Termostato digitale
Gas refrigerante R290 Compressore Secop
Alimentazione monofase 230V/1/50 Hz Struttura in acciaio inox
Temperatura 0/+8°C Refrigerazione ventilata

Ideale con ambienti con temperatura max +38°C Altezza 120 cm
llluminazione a LED interna Porte in vetro scorrevoli

+ clicca qui per aggiungere un prodotto

22.00
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SPEDIZIONE

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in
essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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