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Estimate No. 6935 of the 06/30/2026

CHIAMACI per una consulenza GRATUITA Tel. 091 685 1784 o
SCRIVICI su Whatsapp +393518753628

Cod. art. Descrizione Qta Prezzo Sconto Importo C.lva
ROBOTCOUPE Cutter con sistema di cottura AFP/ROBOT 1 22.00
/ ROBOT COOK 2615’00 €

COOK

Technical Shee

Potenza assorbita W 1800

4 funzioni velocita
Capacita vasca Lt

Dimensioni totali L 226 X P 338 X H 522 mm
Precisione di riscaldamento + 0°/-1° C

Alimentazione mo

Velocita di miscelazione da 100 a 500 giri/ min
Coperchio, coltello e vasca lavabili in lavastoviglie

- Potenza 1800 W - Temperatura di
cottura fino a 140° C -

Multifunzione: omogeinizza, frantuma,
frulla, trita, imoasta e

cuoce - Dimensioni cm L 226 x P 338 x
H 522 - Capacita 3,7

litri

Optional :

- Coltello liscio supplementare
- Coltello micro dentato supplementare

- Kit bacinella supplementare: bacinella + coltello + coperchio + pala

raschiatrice

t

Alta velocita impulsi/turbo da 4500 giri/min

Velocita variabile da 100 a 3500 Rpm

3,7 Velocita intermittente: rotazione del coltello ogni 2
secondi a velocita lenta

nofase 230 v

Temperatura di cottura fino a 140°
Capacita liquida It 2,5
Nr. 2 lame: coltello liscio per la funzione cutter e

coltello micro dentato per la funzione blender

Possibilita di programmare 9 ricette
Pala raschiatrice su coperchio e vasca

Multifunzione: omogeneizza, frantuma, trita, impasta e cuoce Motore asincrono ad uso intensivo

+ clicca qui per aggiungere un prodotto
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https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/cutter-professionale-afp-tas-per-cubettare-e-spezzettare-3740.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/cutter-professionale-afp-tas-per-cubettare-e-spezzettare-3740.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/cutter-professionale-afp-tas-per-cubettare-e-spezzettare-3740.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/preventivo-gratis

~~ AllIFoodProject.com

SPEDIZIONE

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in
essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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