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Cod. art. Descrizione Qtà Prezzo Sconto Importo C. Iva

ROBOTCOUPE
/ CL 50
GOURMET

Tritamozzarella/ Tagliaverdure AFP/ CL 50
GOURMET

1 1.984,00 € 22.00

- Struttura in acciaio inox - Potenza W
550 - Cubetti a cialda
e piccolissimi - Grande tramoggia
mezzaluna - Capacità
coperti 50 a 400 - Dimensioni cm L 39 x
P 34 x 61 h - Norma
CE

 
Optional : 
- Accessorio per pulizia griglia per taglio cubetti
- Contenitori dischi in policarbonato
- Disco per cubetti - Diametro Ø mm 190 - Nr. 1 disco per fette + 1
griglia per cubetti
- Disco per fette - Diametro Ø mm 190
- Disco per fette julienne - Diametro Ø mm 190
- Disco per fette ondulate - Diametro Ø mm 190
- Disco per formaggio e pane - Diametro Ø mm 190
- Disco per patate crude - Diametro Ø mm 190
- Disco per patate fritte - Diametro Ø mm 190 - Nr. 1 disco per fette
speciali patate fritte + 1 griglia per patate fritte
- Disco per patate rosti - Diametro Ø mm 190
- Disco per taglio a listelli - Diametro Ø mm 190
- Disco per taglio radici - Diametro Ø mm 190
- Protezione dischi
Plus : 
- Kit prezzemolo - Nr. 1 disco taglio da mm 1 e 2 inserti per
prezzemolo in fase di taglio
- Kit prezzemolo Taboloué - Nr. 1 disco taglio da mm 1, 1 disco
brunoise a 3 inserti , 1 set macedonia mm 10 x 10
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Technical Sheet

Facile manutenzione Velocità 375 rpm

Espulsione laterale Tagliaverdure con 2 tramogge

Taglio uniforme dei prodotti lunghi Alimentazione monofase 230V/1/50Hz o trifase 400V/3/Hz

Vasca per il tagliaverdure e coperchio in ABS completamente
smontabili

Potenza W 550

Nr. 2 dischi fetta mm 4 e 2; nr. 1 disco julienne 7 mm in
dotazione

Motore asincrono industriale ad uso intensivo

Capacità coperti da 50 a 400 Tramoggia cilindrica Ø 58 a 68 mm

Portata pratica/ora fino a 150 Kg Dimensioni cm L 39 x P 34 x 61 h

Grande tramoggia mezzaluna (volume di carico 2,1 litri) Peso Kg 22

Base in policarbonato Riavvio automatico tramite leva

+ clicca qui per aggiungere un prodotto 

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in

essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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