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Info
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Cod. art. Descrizione Qta Prezzo Sconto Importo C.lva
TECFRIGO/ Piano riscaldato AFP/PLANETGN1/1BM 1 22.00
PLANETGN1/ 1575’99 €

1BM

.- Vetro apribile - Modello statico -
\Alimentazione

monofase -Termostato regolabile +30°/

+ 60°c - Struttura in

acciaio inox

MODELLO :

- - CAPACITA' BACINELLE: N. 6 GN 1/3 O N. 2 GN 1/1 - POTENZA W 1220 -
DIM. Cm L 70,5 x P 68 x h 34,6 - PESO Kg 30

- - CAPACITA' BACINELLE: N. 12 GN 1/3 O N. 4 GN 1/1 - POTENZA W 2440 -
DIM. Cm L 135,5x P 68 x h 34,6 - PESO Kg 50

- - CAPACITA' BACINELLE: N. 6 GN 1/3 O N. 2 GN 1/1 - POTENZA W 1220 -
DIM. Cm L 70,5 x P 68 x h 34,6 - PESO Kg 30

- - CAPACITA' BACINELLE: N. 9 GN 1/3 O N. 3 GN 1/1 - POTENZA W 1860 -
DIM. Cm L 103 x P 68 x h 34,6 - PESO Kg 40

- - CAPACITA' BACINELLE: N. 9 GN 1/3 O N. 3 GN 1/1 - POTENZA W 1860 -
DIM. Cm L 103 x P 68 x h 34,6 - PESO Kg 40

OPTIONAL :

- Griglia GN 1/1

- Griglia GN 1/3

- Set carrello

Technical Sheet

Temperatura regolabile + 30° + 60°C Modello statica
Vetro dritto Alimentazione V220 50/60 Hz
Struttura in acciaio inox Luce protetta

Lastre di chiusura in PMMA scorrevoli posteriori e anteriori Alimentazione monofase

+ clicca qui per aggiungere un prodotto
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https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/piano-riscaldato-con-cupola-in-plexiglass-afp-pcc4730-struttura-in-acciaio-inossidabile-inox-cupola-semicilindrica-con-due-aperture-ideale-per-esposizione-brioches-e-cornetti-termostato-regolabile-0-90-c-potenza-w-600-alimentazione-v220-50--3435.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/piano-riscaldato-con-cupola-in-plexiglass-afp-pcc4730-struttura-in-acciaio-inossidabile-inox-cupola-semicilindrica-con-due-aperture-ideale-per-esposizione-brioches-e-cornetti-termostato-regolabile-0-90-c-potenza-w-600-alimentazione-v220-50--3435.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/preventivo-gratis
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SPEDIZIONE

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in
essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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