Via Maltese, 62/64 - 90146 Palermo (PA) - Italia

Tel. 091 685 1784 Mobile +39 351 8753628

e-mail: info@allfoodproject.com website: www.allfoodproject.com.com

C.F. GLLBGI66L21G273C VAT Number 03765550821 Company Registered Number 162241

Estimate No. 6931 of the 04/19/2026

Info

CHIAMACI per una consulenza GRATUITA Tel. 091 685 1784 o
SCRIVICI su Whatsapp +393518753628

Cod. art. Descrizione Qta Prezzo Sconto Importo C.lva
AMITEK/ Grattugia tritacarne combinato AFP/AB8A 1 22.00
AB8A 420,12 €

- Potenza 370w 230v - Struttura in
alluminio lucidato -
Produzione oraria tritacarne kg/h 20 -
. Produzione oraria

grattugia kg/h 30

Technical Sheet

Potenza 0,38 Kw
Produzione oraria tritacarne 50 o 20 Kg/h

Alimentazione 230V/1N/50 Hz- 230-400V3N/50 Hz
Dimensioni totali L 380 x P 260 x H 360 mm

Struttura tramoggia in acciaio inox e carcassa in alluminio
lucidato

Peso netto 10 Kg

Gruppo macinazione in alluminio estraibile
Microinterrutori di sicurezza su tramoggia

Piastra inox @ 6 mm e coltello inox autofilante in
dotazione

Dimensioni bocca grattugia 140 x 75 mm
Rullo in acciaio inox
Microinterrutore leva grattugia

+ clicca qui per aggiungere un prodotto

Ingresso bocca per la carne @ 52 mm
Riduttori con ingranaggi a bagno d'olio
Inversione di marcia

Bocca in alluminio lucidato
Griglia inferiore di protezione
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https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/grattugia-tritacarne-combinato-potenza-370w-230v-produzione-oraria-tritacarne-kg-h-50-produzione-oraria-grattugia-kg-h-20-3205.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/grattugia-tritacarne-combinato-potenza-370w-230v-produzione-oraria-tritacarne-kg-h-50-produzione-oraria-grattugia-kg-h-20-3205.html
https://dev.allfoodproject.dgcal.it/it/preventivo-gratis

~~ AllIFoodProject.com

SPEDIZIONE

Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in
essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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